
eau plate Plancoët		  100 cl 4,50 €	 50 cl 3,00 €

eau pétillante san-pellegrino		  100 cl 4,50 €	 50 cl 3,00 €

coca-cola traditionnel ou zéro			   33 cl 3,90 €

Orangina					    25 cl 3,90 €

Fuze tea					    25 cl 3,90 €

Perrier eau pétillante 			   33 cl 3,90 €

Jus bio	  	 orange, tomate, pomme		  25 cl 3,90 €

Limonade artisanal			   33 cl 3,10 €

Sirop à l’eau	 fraise, menthe, citron, grenadine		  33 cl 3,10 €

Traditionnels
	 parfums au choix : Cassis, Mûre, pêche

kir Bistrot	 (vin blanc)		  10 cl 4,00 €

kir cardinal	 (vin rouge)		  10 cl 4,00 €

Kir pétillant	 (vin blanc pétillant)		  10 cl 6,50 €

Kir breton	 cidre artisanal du Gorvello		  10 cl 4,50 €

Ricard					    4 cl 4,00 €

Whisky jack daniels			   6 cl 4,90 €

Whisky Aberlour			   6 cl 6,70 €

spécialitées italiennes
Prosecco			  vin pétillant du nord-est d’Italie		  12cl 6,90 €

Marsala aux amandes	 vin liquoreux ddoc de Sicile		  6cl 4,00 €

Vermouth Blanc	 vin aromatisé aux 37 plantes florales et douces		  6cl 4,60 €

Spritz Aperol	 cocktail à base de prosecco et d’aperol 		  12cl 7,90 €

Spritz Limoncello	 Cocktail à base de prosecco et de limoncello		  12cl 8,90 €
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Blanc
Chardonnay 	 vin igp du val de Loire	 75 cl 20,90 €	 12 cl 6,00 € 

Bordeaux moelleux 	 vin du sud de la gironde	 75 cl 21,90 €	 12 cl 7,00 € 

Rouge

Parallele 45 	 vin aoc Des côtes du Rhône	 75 cl 22,90 €	 12 cl 6,00 €

Rosé 
Rosé de rêve 	 vin igp du Languedoc	 75 cl 24,90 €	 12 cl 6,00 €

Cidre Artisanal	 distillerie du Gorvello	 75 cl 11,90 €	 25 cl 4,00 €

Rouge

Nero d’Avola ddoc	 vin du sud de la Sicile	 75 cl 19,90 €

Giome igp 	 vin de Lombardie	 75 cl 24,90 €

Montepulciano ddoc 	 vin des Abruzzes  	 75 cl 22,90 €

Puglia igp 	 vin de la région des pouilles 	 75 cl 23,90 €

Rosé 
Bardolino chiaretto ddoc	 vin de la région de Vénétie	 75 cl 18,90 €

Les pichets 
Rosso veneto igt vin de la région de Vénétie	 50 cl 13,50 €	 25 cl 9,50 €	 12 cl 5,00 €

Rosato veneto igt vin du sud de la vénétie	 50 cl 13,50 €	 25 cl 9,50 €	 12 cl 5,00 €
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Moretti			  bière pression blonde italienne	 25 cl 3,90 €	 50 cl 7,20 €

Affligem			  bière pression ambrée belge	 25 cl 4,20 €	 50 cl 7,50 €

Panaché			  bière pression blonde à la limonade	 25 cl 3,90 €

Monaco			  bière pression blonde à la limonade et grenadine	 25 cl 4,20 €

Hoegaarden	 bière blanche bouteille	 33 cl 4,60 €

Jupiler			  bière blonde sans alcool en bouteille	 25 cl 4,60 €

Café expresso 			   1,70 €

Café crème 			   1,90 €

Café allongé 			   1,90 €

Double expresso 			   3,10 €

Décaféiné					   1,90 €

Cappucino		 			   3,90 €

Thé / infusion 			   3,70 €

Irish Coffee	 (café,sucre de canne,whisky)		  6,10 €

Limoncello	 liqueur de citron 28°		  4 cl 6,50 €

Cognac Aoc	 de la région Charentaise 40°		  4 cl 6,50 €

Cognac aux amandes Aoc	 de la région Charentaise 40°		  4 cl 6,50 €

Baileys			  assemblage de whisky Irlandais de crème fraîche 17°		  4 cl 6,50 €

menthe pastille	 liqueur de menthe poivrée 24°		  4 cl 6,50 €
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L’ardoise du bistrot

Plat direct
11,90 €

Entrée/Plat ou Plat/Dessert
13,90 €

Entrée/Plat/Dessert
16,90 €

Menu Bambino 
pizza roma:tomate,fior di latte, jambon aux herbes

ou pâtes sauce tomate maison 
dessert:dolce di mino

8,90 €



Tartufo
Crème truffée maison, et sa burrata IGP	 18.00 €

Veggie
mijoté de légumes du retour du marché, pesto au basilic maison 	 14,00 €

Carbo «façon LM»
Crème de parmesan, Guanciale grillé, oeuf 	 15,00 €

Aragosta
Crème au fumet de Homard, Gravlax de Saumon MAISON 	 18,00 €

Romana
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, champignons, chiffonnade de jambon aux herbes	 12,00€

Salmone
Mozzarella fior di latte, Gravlax de Saumon Maison sur lit de feuille de chêne, tomates cerises	 16,00€

parma
pulpe de tomates, Mozzarella fior di latte, jambon de parme, Feuilles de chêne, Bufala AOP, basilic 	 15,00€

Capri
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, Guanciale, chèvre, miel	 15,00€

Vesuvio
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, poivrons, peperoni, merguez	 14,00€

Iberica
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, Bufala AOP, Chorizo Iberico, tomates cerises 	 17,00€

Végétale
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, légumes du moment, basilic	 13,00€

Alba
base crème, Mozzarella fior di latte, jamdon de speck, Burata IGP, huile de truffe	 17,00€

Quatro formaggi
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, gorgonzola, taleggio, parmesan 	 14,00€

Lisboa
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, champignons, poulet, peperoni, crème	 14,00€

Calzone
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, jambon aux herbes, oeuf	 13,00€

Bellagio
pulpe de tomate, Mozzarella fior di latte, champignons, ail, jambon de speck, gorgonzola	 14,00€

Notre pizza est ARTISANALE,élaborée avec des farines italiennes façonnée à la maincomme le veut la tradition et cuite à 480°c,comme à Naples

tout supplément : 4 €  Sauf Burata IGP 8 €
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Salade « retour du  marché » salade de saison, tomates confites maison	 4,00 €
Caprese tomates confites et son pesto maison, burrata des Pouilles IGP	 10,00 €
Pollo Fritto salade, poulet pané et tomates confites maison, oignons rouges,  
copeaux de parmesan, lard de bœuf fumé	  16,00 €
ALPINA salade, tomates cerises, charcuteries Italiennes, Pommes de terre gratinées au Taleggio	  19,00 €

Buon Apetito 
Piatto Misto - Planche A partager
Assortiment de charcuteries Italiennes sur lit de salade, 
Copeaux de Parmesan, Mozzarella de buflonne, 	 18,00 €

Nos plat sont Accompagnés au choix 
de Pommes de terre cuites à la graisse de bœuf OU des pâtes du moment

Carré de porc Noir du Pays Basque, domaine Abotia
Cuisson basse température, servi avec des Conchiglioni, sauce tomate Maison	 20,00 €

Burger façon LM
Double steack 280 grs au Cheddar et taleggio, lard de boeuf grillé au Four	 19,00 €

Burger di Pollo façonb LM
mayonnaise et poulet panés* Maison, gorgonzola, lard de boeuf grillé au Four	 19,00 €

Pièce de bœuf (env. 280g) façon Tagliata 
Bœuf de race à viande émincé sur lit de salade, pesto maison, copeaux de Parmesan	 23,00 €

Carpaccio de bœuf 
Rond de gîte, pesto maison, salade du moment, copeaux de parmesan	 15,00 €

* panure maison à base de cornflakes bio
** Porc et bœuf de races à viande d’origine France (Selon arrivages, Limousine, Charolaise, Aubrac, Blonde d’aquitaine)
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tous nos plats sont préparés sur demande ce qui peut occasionner de l’attente. Merci de votre compréhension



Panna Cotta	 crème 35% Vanillée (coulis de fruits rouges/ caramel beurre salé maison)	 6,50 €

Mousse au chocolat	 Chocolat noir maison montée à la crème 35%	 6,50 €

Tiramisu	 crème de mascarpone maison, biscuit cuillère	 6,50 €

Café ou Thé Gourmand	 assortiment de desserts maison et boule de glace	 7,50 €

Affogato	 deux boules vanille arrosées d’un expresso	 6,50 €

Sgroppino	 digestif vénitien sorbet citron et citron vert Vodka et Prosecco	 7,50 €

chocolat, vanille, caramel, fraise, framboise, stracciatella, 
framboise vanille meringuée, citron, café, citron vert, spéculoos, menthe chocolat

un pétale	 deux boules au choix	 4,00 €

un bouton	 trois boules au choix	 5,00 €

L’iris de Gladys	 chocolat,stracciatella,vanille,chocolat chaud,chantilly 	 7,50 €

le lilas de lola	 fraise,tentation framboise,vanille,coulis de fruits rouges,chantilly	 7,50 €

la violette de paulette	caramel beurre salé,spéculoos,café,caramel maison,chantilly 	 7,50 €

la pivoine d’antoine	 caramel,chocolat,menthe-chocolat, caramel maison,chantilly	 7,50 €

l’orchidée de guénolée	 citron et citron vert,vodka,chantilly	 8,50 €
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